ZESTAW ,B” - przyjecie do 5 godzin

MENU KOMUNIJNE
- 2026 -

ZESTAW B (obiad z przekaskami)
- zZupa*
- danie glowne
- zimne przekaski
- deser**
- stol stodki: ciasta/owoce
- kawa / herbata
- napoje

*zupe mozna zamienic¢ na rosé6t z wiejskiej kury z domowym makaronem
**deser mozna zamieni¢ na dwa rodzaje ciasta podane na paterach

Dodatkowo w opcji:

- Swieze owoce dekoracyjnie podane 9z1/0s. (min. 15 os.)

- Tort komunijny naszego wypieku:

$mietanowo- owocowy z dekoracja i napisem 130 zt/kg
$Smietanowo-czekoladowy z dekoracja i napisem 150 z1/kg
czekoladowy 140 zt

bezowy z mascarpone 120z1/kg

bezowy z mascarpone i owocami 150 zt / kg

z masy cukrowej od (wycena indywidualna)

w ksztalcie ksiegi od 150 zt/kg (min. 2,5 kg)

kreatywny otynkowany indywidualna wycena

W cenie przyjecia zawarte jest: rezerwacja Sali lub stotéw - w zalezno$ci od iloéci gosci,
dekoracja stotéw (obrusy, serwetki, kielichy, Swiece, kwiaty), przygotowanie przyjecia
i obstuga kelnerska. Propozycje przygotowane dla min. 15 0s6b, przy mniejszej ilosci
gosci doplata.
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ZESTAW ,B” - przyjecie do 5 godzin

482w B) MENU NA KOMUNIE 2026’ - Propozycja 1

Zupa:
e Aksamitny krem z pomidoréw z tezka $mietany

Danie gléwne:
e Pieczony karczek wieprzowy w sliwkowym sosie
e Mlode ziemniaczki ze Swiezym koprem
e Bukiet salat z winegretem

Danie gléwne dla dzieci:
e Panierowane fileciki drobiowe
e Opiekane ziemniaczki
e Marchewka

Zimne przekaski:

Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem

Tartaletki z warzywami i musem $mietankowym

Schab pieczony mus$niety sosem czosnkowym

Wiejski pasztet z marynatami

Salatka z kurczakiem i sezonowymi warzywami

Tortilla z szynka, serem, sosem majonezowym i salatg

Salatka z letniego ogrodu ze szpinakiem baby, mtoda salatg, jajkiem
i oliwkami z sosem majonezowo-koperkowym

e Pieczywo naszego wypieku

Stodki stol:
e (iasta domowe naszego wypieku w 2 smakach (na stole szwedzkim):
- plesniak z owocami leSnymi pod beza
- ciasto z karmelowym stonecznikiem

Napoje:
e Kawa / Herbata
e Sok jabtkowy + Woda mineralna z cytryna (1 lit./os.)

Koszt na osobe: 235 zi

POLECAMY TORT KOMUNIJNY WYPIEKU NASZEGO CUKIERNIKA ©
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ZESTAW ,B” - przyjecie do 5 godzin

=%/ B) MENU NA KOMUNIE 2026’ - Propozycja 2

Zupa:
e Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gléwne dla dorostych:
e Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
e Opiekane ziemniaczki
e Bukiet warzyw

Danie gtéwne dla dzieci:
e Panierowane fileciki drobiowe
e Opiekane ziemniaczki
e Bukiet warzyw

Deser:
Tort komunijny naked-cake $mietanowy

Zimne przekaski:

Karkéwka pieczona musénieta sosem czosnkowym

Tortilla z szynka, salatg i serem z sosem majonezowym
t.0so$ na cieScie francuskim ze $mietankowym serkiem
Pasztet chlopski z sosem tatarskim

Ogorki z koperkowo-twarogowym kremem

Salatka z feta i oliwkami na lodowej salacie z sosem winegret
Satatka Cezar z grzankami, rzymska salata i kurczakiem
Pieczywo naszego wypieku

Stodki stol:
e (Ciasta domowe naszego wypieku w 2 smakach (na stole szwedzkim)
- puszysty sernik z nuta pomaranczy
- ple$niak z owocami leénymi pod beza
e Sloik kolorowych mini bezikéw
e Sloik kruchych ciasteczek z cukrem

Napoje:
e Kawa / Herbata - bez limitu
e Sok jabtkowy, sok pomarariczowy, woda mineralna z cytryna (1,2 lit./ 0s.)

Koszt na osobe: 270 zi
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