ZESTAW ,A” - przyjecie do 2,5 godzin

MENU KOMUNIJNE
- 2026 -

ZESTAW A (obiad komunijny)

- przystawka

- zupa*®

- danie gléwne
- deser*/ ciasta

- kawa / herbata
- napoje

*zupe mozna zamieni¢ na rosé6! z wiejskiej kury z domowym makaronem
*deser mozna zamieni¢ na dwa rodzaje ciasta podane na paterach

Dodatkowo w opcji:

- Swieze owoce dekoracyjnie podane 9 zt/os. (min. 20 os.)

- Tort komunijny naszego wypieku:

e S$mietanowo- owocowy od 130 zi/kg
$Smietanowo-czekoladowy od 150 z1/kg
czekoladowy, bezowy od 140z1/kg
z masy cukrowej od (wycena indywidualna)
w ksztalcie ksiegi od 150 zt/kg (min. 2,5 kg)
kreatywny otynkowany indywidualna wycena

W cenie przyjecia zawarte jest: rezerwacja Sali lub stoléw - w zaleznosci od ilosci gosci,
dekoracja stoléw (obrusy, serwetki, kielichy, $wiece, kwiaty), przygotowanie przyjecia

i obstuga kelnerska. Propozycje przygotowane sa dla min. 15 0séb, przy mniejszej ilosci
gosci doptata.
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ZESTAW ,A” - przyjecie do 2,5 godzin

Ao A) MENU NA KOMUNIE 2026’ - Propozycja 1

Przystawka:
e Pate z kurczecia z pistacjami, grzanka i malinowym coulis

Zupa:
e Rosét z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gléwne dla dorostych:
e Pieczony karczek wieprzowy w sosie sliwkowym

e Milode ziemniaczki ze Swiezym koperkiem
e Marchewka

Danie gt6wne dla dzieci:
e Panierowane fileciki drobiowe
e Ziemniaczki opiekane
e Marchewka

Deser*:
e Beza z mascarpone i bitg $mietang z sezonowymi owocami

Napoje:
e Kawa / Herbata
e Woda mineralna z cytryng + sok jabtkowy (0,5 lit. /os.)

Koszt na osobe: 165 zi

POLECAMY TORT KOMUNIJNY WYPIEKU NASZEGO CUKIERNIKA ©
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ZESTAW ,A” - przyjecie do 2,5 godzin

2 A) MENU NA KOMUNIE 2026” - Propozycja 2

Przystawka:
e Wiosenna salatka z melonem, rukolg i szynka parmeriska

Zupa*:
e Aksamitny krem z pomidoréw z tezka Smietany

Danie gléwne dla dorostych:
e Poledwiczka wieprzowa podana na sosie z podgrzybkéw
e Opiekane ziemniaczki
e Bukiet warzyw

Danie gtéwne dla dzieci:
e Panierowane fileciki drobiowe
e Opiekane ziemniaczki
e Bukiet warzyw

Deser*:
e Krucha tarta z kremem waniliowym i owocami sezonowymi

Napoje:
e Kawa / Herbata
e Sok jabtkowy + Woda mineralna z cytryng (0,5 lit./o0s.)

Koszt na osobe: 175 zi

POLECAMY TORT KOMUNIJNY WYPIEKU NASZEGO CUKIERNIKA ©
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ZESTAW ,A” - przyjecie do 2,5 godzin

MENU NA KOMUNIE 2026” - Propozycja 3

(3 rodz. mies na p6éImiskach)

Zupa:
e Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gléwne podane na pdélmiskach (3 rodzaje mies):
e Medaliony z poledwiczki w sosie z podgrzybkow

Panierowane fileciki drobiowe

Pieczony karczek wieprzowy w sosie sliwkowym

Mlode ziemniaczki ze $wiezym koperkiem

Opiekane ziemniaczki

Zestaw surowek: wiosenna + buraczki

Deser*:
e Tort komunijny $mietanowy naked-cake

Slodki stél:

e (Ciasta naszego wypieku w 2 smakach
- sernik z nutg pomarariczy
- plesniak z owocami lesnymi pod beza

e Stoik kolorowych mini bezikow

e Stoik kruchych ciasteczek z cukrem

Napoje:
e Kawa / Herbata - bez limitu
e Sok jabtkowy, pomaranczowy + Woda mineralna z cytryna (0,5 lit./os.)

Koszt na osobe: 205 zi
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