STARA URODZINY, IMIENINY, ROCZNICA, CHRZCINY, SPOTKANIE 2024 do 8
KARCZMA godz.

PRZYJECIE urodzinowe/imieninowe/chrzciny 2025

PROPOZYCJA 1

Zupa*:
- Krem z pomidorow z ziolowa grzanka

Danie gtowne:
- Rolowany schab faszerowany cebula, boczkiem i musztarda francuska z
puree ziemniaczanym i marynowanymi buraczkami.

Przekaski zimne:

Pasztet wiejski z marynatami

Tradycyjny sledz w oleju z cebulka

Ruloniki ze swojskiej szynki wedzonej z musem chrzanowym
Jaja faszerowane pasta szczypiorkowa

Swojska karkowka pieczona z sosem tatarskim

Caprese — pomidory z mozzarella podane z pesto i Swieza bazylig

Salatka z serem greckim i oliwkami na lodowej satacie
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Przekaski ciepte:

O  Kotleciki wieprzowe zapiekane pod beszamelem

O Zur staropolski na wlasnym zakwasie z jajkiem i biala kietbasg

Stodki stot:

- Ciasta domowego wypieku w dwoch smakach
* ciasto z karmelowym stonecznikiem
* domowa szarlotka z jabtkami i cynamonem

Napoje:

0 Kawa / Herbata
a Sok jablkowy, sok pomaranczowy, woda mineralna z cytryna (1,5
lit. /os.)

Koszt na osobe bez alkoholu: 260 z1

W cenie przyjecia ujete jest wynajecie Sali lub jej czesci, dekoracja stotow, przygotowanie
przyjecia, obstuga kelnerska, obstuga przyjecia do 8 godzin.
Kompozycje z zywych kwiatéw dodatkowo platne lub we wlasnym zakresie. Propozycja
przygotowana dla min. 15 osoéb.



STARA KARCZMA ul. Traugutta 48 tel.
532-406-555,
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PROPOZYCJA 2

Zupa:

- Rosoétl z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gltowne:

- Poledwiczki wieprzowe z sosem grzybowym, pieczonymi ziemniakami i
bukietem jarzyn

Deser*:

- TORT okolicznosciowy naszego wypieku lub Mini deserki w
dwoch smakach

Przekaski zimne:

Swojski schab pieczony musniety sosem czosnkowym
Tatar wolowy z marynatami na chlebku
Tortille wegetarianskie z warzywami

Tymbaliki z golonek lub Jaja faszerowane pasta paprykowa (prosze wybrad)
Sledz w Smietanie z jabtkiem i cebulka

Pasztet wiejski z marynatami z naszej spizarni

Salatka z gruszka, rukola i gorgonzola Pieczywo
swojskie

Przekaski cieple:
Sznycelki wieprzowe z pieczarkami
Lekko pikantny krem z marchwi z curry i prazonymi ptatkami migdatow

Stodki stot:
Ciasta domowego wypieku w dwoch smakach
e ciasto wiSniowe z bitg Smietana

e domowa szarlotka oproszona cukrem

Napoje:
Kawa / Herbata (bez limitu)
Sok jabtkowy, pomaranczowy, Pepsi, Woda mineralna z cytryna (1,5 lit./os.)

Koszt na osobe: 290 z1

W cenie przyjecia ujete jest wynajecie Sali lub jej czesci, dekoracja stolow, przygotowanie
przyjecia, obshuga kelnerska, obshuga przyjecia do 8 godzin.

Kompozycje z zywych kwiatéw dodatkowo ptatne lub we wlasnym zakresie. Propozycja
przygotowana dla min. 15 osob.
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