Obiad okoliczno$ciowy ok. 2 -2,5 godz.
SPOTKANIE FIRMOWE WIGILIA ‘2024

PROPOZYCJA 1

Przystawka:
— Sledz w $mietanie z jablkiem i cebulka (prosze wybrac¢ jedna opcje )
lub
Tatar ze Sledzia z marynatami i musztarda francuska

Zupa*:
— Wigilijny barszcz czerwony ( do picia )

Danie gtowne:
— Domowe pierogi z kapusta i grzybami ( 6 szt )

Deser*:
— Swiateczna szarlotka na cieplo z cynamonem, galka lodéw waniliowych

Napoje:
— Kawa / herbata
- Woda mineralna z cytryna (0,25 lit./os.)

Koszt na osobe: 140 z1

PROPOZYCJA 2

Zupa*:
— Wigilijna zupa grzybowa z domowym makaronem

Danie gtowne:

— Poledwiczki wieprzowe z pieczonymi warzywami, puree truflowym i sosem
lawendowym

Deser*:
— Swiateczny sernik cynamonowy z miodem i mascarpone

Napoje:
— Kawa / herbata
- Woda mineralna z cytryna (0,25 lit./os.)

Koszt na osobe: 150 z1
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Obiad okoliczno$ciowy ok. 2 -2,5 godz.

PROPOZYCJA 3

Zupa*:
- Barszcz czerwony z pasztecikiem

Danie glowne podane na potmiskach :
- Domowe pierogi z kapusta i grzybami (3)
- Domowe pierogi z ziemniakami i boczkiem okraszone cebulka (3)
- Poledwiczki wieprzowe w sosie lawendowym lub dorsz w sosie tatarskim
(wybrac jednag opcje )
- Ziemniaki z koperkiem lub pieczone ziemniaczki
- Zestaw 2 surowek

Deser*:
— Ciasta wg domowej receptury (plesniak i slonecznikowe)

Napoje:
— Kawa / Herbata — bez limitu
— Sok jabtkowy, sok pomaranczowy, woda mineralna (0,5 lit./os.)
- Kieliszek czerwonego lub biatego wina do obiadu (100 ml)

Koszt na osobe: 175 zl
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