MENU WESELNE ‘2024’
Propozycja 1

Wino musujaqce na toast dla Pary Mtodej i zaproszonych gosci

Zupa:
Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gtowne:
Rolowany schab faszerowany cebula, boczkiem i musztarda francuska, w sosie
wlasnym z puree ziemniaczanym i karmelizowanymi buraczkami z chili

Przekaski ciepte:

Zur staropolski na wlasnym zakwasie z jajkiem i bialg kielbasa
Pieczone udo faszerowane miesem z morelami

Bulion z kaczki z kluseczkami

Przekaski zimne:
Ruloniki z szynki z musem chrzanowym

Swojska karkowka pieczona z sosem tatarskim

Tradycyjny tatar wolowy z ogorkiem i cebulka

Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem

Pasztet wiejski z marynatami

Caprese - pomidory z mozzarella, pesto i bazylig

Dorsz po grecku w pomidorach z warzywami

Satatka z pieczonym kurczakiem, pomidorem i salata z sosem czosnkowym
Salatka grecka z fetq i oliwkami podana na lodowej salacie z winegretem
Pieczywo naszego wypieku

Masto

Stodki stot:

Plesniak pod beza z owocami leSnymi
Domowa szarlotka z cynamonem
Ciasto z karmelowym stonecznikiem

Napoje i alkohol:

Kawa / Herbata

Woda mineralna z cytryna, sok jabtkowy, pomaranczowy podane
w dzbankach (1,5 lit./os.)

Alkohol do uzgodnienia

Koszt na osobe bez alkoholu: 370 zi
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MENU WESELNE ‘2024’

Propozycja 2

Powitanie chlebem i sola
Wino musujaqce na toast dla Pary Mtodej i zaproszonych gosci

Zupa*:
Rosot krolewski z kluseczkami lub Krem sezonowy

Danie gtowne:

Poledwiczki wieprzowe w sosie z podgrzybkéow z opiekanymi ziemniaczkami i
sezonowymi warzywami

lub

Kieszen ze schabu nadziewana podgrzybkami z sosem leSnym, maslanym
puree ziemniaczanym i bukietem satat

Przekaski ciepte:

Szynka pieczona w catosci serwowana przez kucharza z modra kapustg i
musem chrzanowym

Zur staropolski na wlasnym zakwasie z jajkiem i bialg kielbasa

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Przekaski zimne:
Swojski schab musniety sosem czosnkowym

Pasztet wiejski z marynatami

Losos na ciescie francuskim z puszystym twarozkiem Smietankowym
Tatar wolowy na chlebku z marynatami

Sledz po wiejsku w Smietanie z ogorkiem, jablkiem i cebula

Ruloniki z szynki z musem chrzanowym

Grzanki z bazyliowym pesto i pomidorami z czosnkiem, oliwa i rukola
Lekka satatka z jajkiem i szpinakiem, mixem salat, z ogorkiem i rzodkiewka
z sosem jogurtowo-ziolowym i czarnuszka

Satatka z gruszka, rukola i serem plesniowym z pestkami stonecznika
Pieczywo naszego wypieku

Masto

TORT weselny
Tort Smietanowy naked-cake wypieku naszego cukiernika

Stodki stot:

Puszysty sernik z delikatng nuta pomaranczy
Ciasto wisniowe na czekoladowym biszkopcie z bita Smietang
Domowa szarlotka z cynamonem oproszona cukrem pudrem
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Srkee~ Swieze owoce:

Sezonowe owoce dekoracyjnie podane (na stodkim stole)

Napoje i alkohol:

Kawa / Herbata — bez limitu
Sok jablkowy, sok pomaranczowy, woda mineralna z cytryna podane
w dzbankach - bez limitu

Alkohol do uzgodnienia

Koszt na osobe bez alkoholu: 430 zl

*Prosze wybrac 1 zupe, mozna zamienic¢ na rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem.
**Pepsi dodatkowo doliczone do napojow +5zt/os.

W cenie menu weselnego ujete jest wynajecie Sali, dekoracja stolow (obrusy biate, serwety
biate materiatowe), napoje bez limitu w propozycji nr 2, przygotowanie przyjecia, obstuga
kelnerska, obstuga przyjecia do 10 godz.

Kompozycje z zywych kwiatow i inne dekoracje Sali i stolow dodatkowo ptatne lub we
wlasnym zakresie.

Pokrowce na krzesta dla wszystkich gosci dodatkowo platne +10 zt/os.
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MENU WESELNE ‘2026’

Propozycja 3

Powitanie chlebem i sola
Wino musujaqce na toast dla Pary Mtodej i zaproszonych gosci

Zupa*:
Aromatyczny krem z borowikow z kluskami z deski

lub
Consomme z kury z kluseczkami z parmezanu

Danie gltowne:

Kaczka faszerowana po polsku serwowana z modra kapustq z chrzanem
1 kluskami Slaskimi

lub

Pieczen z poledwicy wotowej na ré6zowo z sosem ze szlachetnych grzybow
lesSnych z pieczonymi warzywami i czastkami ziemniaka w ziotach

Przekaski ciepte:

Udko z kurczaka nadziewane morelami podane na satatach z dresingiem
malinowym

Serwis pieczonej szynki podanej z buraczkami i chrupiacymi tostami ze
Swiezym czosnkiem i ziotami

Czerwony barszczyk z faworkiem

Przekaski zimne:
Deski swojskich mies pieczonych z domowymi marynatami

- schab pieczony

- rolada z boczku

- karkowka pieczona

- sos tatarski, swojskie marynaty z domowej spizarni

Cukinia faszerowana kozim serem i orzechami podana z ziolowym pesto
Rolada z kurczaka faszerowana omletem z kolorowg papryka
Sledz w oleju na ostro lub tradycyjnie

Dorsz po grecku w pomidorach z warzywami

Salatka z Halloumi, arbuzem i rzymska salata

Pasztet wiejski z marynowanymi grzybkami

Biszkopt szpinakowy z ziolowym serkiem i wedzonym tososiem
Satatka z grillowanych warzyw z pestkami dyni i sosem winegret
Pieczywo naszego wypieku

TORT weselny
Tort kreatywny wypieku naszego cukiernika (wg indywidualnych ustalen)
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- Slodki stét:
Puszysty sernik z delikatng nuta pomaranczy
Ciasto wisniowe na czekoladowym biszkopcie z bita Smietang
Domowa szarlotka z cynamonem oproszona cukrem pudrem

Mini deserki w dwoéch smakach
- mus czekoladowo-cytrynowy
- Panna Cotta z truskawkami

Stoik kolorowych mini bezikow

Swieze owoce:
Sezonowe owoce dekoracyjnie podane (na stodkim stole)

Napoje i alkohol:

Kawa / Herbata — bez limitu

Sok jablkowy, sok pomaranczowy, woda mineralna z cytryna, Pepsi
podane w dzbankach — bez limitu

Alkohol do uzgodnienia

Koszt na osobe bez alkoholu: 540 zi

*Zupe mozna zamieni¢ na rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem.

W cenie menu weselnego w Propozycji nr 3 ujete jest wynajecie Sali, dekoracja stolow
(obrusy i serwety biale materiatlowe, skirtingi, pokrowce materialowe na krzesta dla
wszystkich gosci), napoje bez limitu, przygotowanie przyjecia, obstuga kelnerska,
obshuga przyjecia do 10 godz.

Kompozycje z zywych kwiatoéw i inne dekoracje Sali i stotow dodatkowo ptatne lub

we wlasnym zakresie.
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