URODZINY, IMIENINY, ROCZNICA, CHRZCINY, SPOTKANIE 2024 do 5
godz.

PRZYJECIE urodzinowe/imieninowe/chrzciny ‘2026’

PROPOZYCJA 1

Zupa:
e Delikatny krem z biatlych warzyw z prazonymi pestkami dyni

Danie gtowne:
e Szynka pieczona serwowana z modra kapusta, musem chrzanowym
i pieczonymi ziemniakami

Deser:
e Krucha beza z mascarpone, bitg Smietana i owocami

Przekaski zimne:

o Pasztet wiejski z marynatami

e Tradycyjny sledz w oleju z cebulka

e Ruloniki z szynki z musem chrzanowym

o Jaja faszerowane pastg paprykowa

o Swojska karkéwka pieczona z sosem tatarskim

e Satlatka z serem greckim i oliwkami na lodowej satacie Pieczywo
swojskie

Napoje:
e Kawa / Herbata
e Sok jablkowy, pomaranczowy, Woda mineralna z cytryna (1 lit./os.)

Koszt na osobe bez alkoholu: 210 z1

W cenie przyjecia ujete jest wynajecie Sali lub jej czesci, dekoracja stotéw, przygotowanie przyjecia, obstuga
kelnerska, obstuga przyjecia do 5 godzin.

Kompozycje z zywych kwiatéw dodatkowo ptatne lub we wtasnym zakresie. Propozycja przygotowana dla min. 15
0s6b.

STARA KARCZMA ul. Traugutta 48
tel. 532- 406- 555 lub manager 668-504-999
www.starakarczma.elblag.pl



URODZINY, IMIENINY, ROCZNICA, CHRZCINY, SPOTKANIE 2024 do 5
godz.

PROPOZYCJA 2

Zupa:
e Puszysty krem z pomidoréw z ziotlowg grzanka

Danie gltowne:
o Kieszen ze schabu z pieczarkowym nadzieniem i sosem leSnym z
puree ziemniaczanym i duetem surowek

Deser*:

e Domowa szarlotka z lodami i bitg Smietang lub
¢ Ciasta domowego wypieku w dwoch smakach (plesniak + wisniowe)

Przekaski zimne:

Deska swojskich wedlin z marynatami z naszej spizarni

(trzy rodzaje wedzonek naszej produkcji)

Tatar ze Sledzia na ziemniaczku

Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem

Caprese - pomidory z mozzarella, pesto i Swieza bazylia

Galareta wieprzowa z golonek lub mini kotleciki z pieczarka i pomidorkiem
Satatka z grillowanym kurczakiem

Pieczywo swojskie

Napoje:
e Kawa / Herbata

Sok jabtkowy, pomaranczowy, Woda mineralna z cytryna (1,2 lit./os.

Koszt na osobe bez alkoholu: 240 zi

W cenie przyjecia ujete jest wynajecie Sali lub jej czesci, dekoracja stotow,
przygotowanie przyjecia, obstuga kelnerska, obshuga przyjecia do 5 godzin.
Propozycja przygotowana dla min. 15 osob. Kompozycje z zywych kwiatow
dodatkowo ptatne lub we wlasnym zakresie.

STARA KARCZMA ul. Traugutta 48
tel. 532- 406- 555 lub manager 668-504-999
www.starakarczma.elblag.pl



URODZINY, IMIENINY, ROCZNICA, CHRZCINY, SPOTKANIE 2024 do 5
godz.

PROPOZYCJA 3

Zupa:
e Rosol z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gtowne:
o Poledwiczki wieprzowe na sosie grzybowym z pieczonymi
ziemniakami i bukietem jarzyn

Przekaska ciepta:

e Zur staropolski na wlasnym zakwasie podany z jajkiem i biatg
kietbasa

Przekaski zimne:

o Tortille z satata, szynka i serem

o Pasztet wiejski z marynatami

e Tymbaliki drobiowe ze ztocista kukurydza

e Sledz w $§mietanie z cebulka

e Swojski schab pieczony musniety sosem czosnkowym
e Satatka Cezar z boczkiem, kurczakiem i grzankami

Pieczywo swojskie

Stodki stot:
o Ciasta domowego wypieku w dwoch smakach (na stole szwedzkim):
e ciasto z karmelowym stonecznikiem
e domowa szarlotka oproszona cukrem

Napoje:

e Kawa / Herbata (bez limitu)
e Sok jablkowy, pomaranczowy, Woda mineralna, Pepsi (1,5 lit./os.)

Koszt na osobe: 260 z1

W cenie przyjecia ujete jest wynajecie Sali lub jej czesci, dekoracja stotow,
przygotowanie przyjecia, obshuga kelnerska, obshuga przyjecia do 5 godzin. Kompozycje
z zywych kwiatéw dodatkowo platne lub we wlasnym zakresie. Propozycja przygotowana

dla min. 15 osoéb.

STARA KARCZMA ul. Traugutta 48
tel. 532- 406- 555 lub manager 668-504-999
www.starakarczma.elblag.pl



